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1. Descrigao daturma

A turma iniciou o 12 ano do ciclo de formacdo com os 21 alunos que nele se
matricularam, ndo sendo necessario aplicar os critérios de selecdo definidos. Ao longo
do 19 periodo, um aluno mudou de turma e 7 alunos foram transferidos, pelo que
foram inseridos mais 6 alunos na turma.

No 29 ano, duas alunas foram transferida e cinco alunos deixaram de comparecer as
aulas.

No 392 ano, mais dois alunos deixaram de comparecer quatro as aulas.

Todas as diligéncias foram tomadas para que os alunos regressassem a escolar a fim
de terminar o seu percurso escolar, mas muitos , optaram por ingressar no mundo do
trabalho, por serem maiores ou atingirem a maioridade ou por razes familiares e /ou
econdmicas.

Concluiram em julho de 2021, o plano de formagdo nove alunos.

Ao longo do ciclo de formagao foi notdria uma evolugdo , uma vez que os alunos
ganharam mais autonomia, responsabilidade, motivacdo, aprenderam a trabalhar em
equipa, acreditaram mais nas suas capacidades e desenvolveram competéncias que
Ihes foram muito Uteis nas atividades realizadas na pratica simulada ( eventos,
sobretudo) e na FCT no final do 32 ano, visando atingir o perfil de desempenho do seu
Curso Profissional.

Rumaram para a vida ativa demonstrando ser profissionais responsaveis e
competentes.




Atividades desenvolvidas

Ao longo dos trés anos de formagdo, a turma participou ativamente em muitos
eventos na escola e junto da comunidade destacando-se, por exemplo,
- Jantar de Natal ; Almogo da Pdscoa; Dia do Diploma; Divulgacdo da Oferta Formativa
na Escola Secundaria; diversas atividades na Semana Aberta, por exemplo,
workshops; Dia Mundial das Massas- workshop de confe¢do de massas; Dia Mundial
do P3o e da Alimentagdao —confegGes de creme light darblay na cantina escolar; coffee-
break e Portos de Honra diversos, por exemplo, Inauguracdo e Encerramento da
Semana Aberta, no Dia do Agrupamento; celebracio do Halloween, Dia dos
Namorados...
- Festival “Repara em Valongo”;
- Feira da Regueifa e do Biscoito;
- Preparacdo para a FCT- integracdo das atividades da cozinha escolar;
- Evento Maia Internacional Acro Cup e a IX edicdo da Taca do Mundo Acro Clube da
Maia
(...)

Foram sempre muito elogiados pelos organizadores das atividades pela 6tima
prestacdo de servicos, o que os fez acreditar nas suas potencialidades.

Realizaram ainda muitas visitas de estudo:

-12 ano:

- Lipor;

- Escola de Hotelaria e Turismo do Porto- “Open Day”;
- Museu Municipal de Valongo

22 ano:

- Aveiro: “Fdbrica do Barista”- breve formacdo mercados da Costa Nova e de Aveiro;
work-shop de confecdo de ovos moles; Ecomuseu “Marinha da Troncalhada”-
producao do sal marinho

Infelizmente, a pandemia do Covid-19 fez com que muitas visitas de estudo previstas
para o 22 e 32 anos ndo se pudessem realizar.




FCT

Os alunos realizaram a FCT em locais diferentes : 6 alunos em restaurantes situados
no concelho de Valongo (3), Porto (1) e Maia (2) ; 2 alunas em pastelarias/padarias no
Porto e em Ermesinde; 1 aluna numa unidade industrial de padaria. Apesar de algum
cansaco inicial, os alunos adaptaram-se bem as exigéncias da prdtica no mundo do
trabalho. Todos obtiveram boas e excelentes classificacdes da parte dos seus tutores.
Quatro alunos ficaram, logo no final da FCT, a trabalhar na empresa. Dois alunos
foram convidados a ficar a trabalhar na empresa, mas ndo aceitaram.

PAP

Para a realizacdo da PAP, os alunos elaboraram um pré-projeto (22 ano) e
desenvolveram o seu projeto ao longo dos 12 e 22 periodos do 32 ano. A prova teve
uma vertente tedrica e pratica, tendo sido muito diversificados os temas escolhidos:
Gastronomia vegetariana; Alimentacdo saudavel para criangas- sobremesas; Docaria
conventual portuguesa; Caga e Gastronomia; Sopas e caldos; Os ovos e a sua aplicagdo
na Cozinha; Aplicagao de chocolates- bombons; CozinhaTradicional Brasileira- Pratos
principais da Regido Norte; icones da Pastelaria cldssica francesa.

A variedade dos temas permitiu que a realizagdo da PAP fosse bastante interessante
e apelativa.

Dos nove alunos, sete obtiveram classificagdes de Bom e Muito Bom nesta prova.

Pontos Fortes

- Progressiva conquista de responsabilidade e de autonomia;

- Fortalecimento do espirito de equipa;

- Aposta gradual no trabalho colaborativo;

- Progressivo envolvimento dos encarregados de educacao, sobretudo no 32 ano;

- Diversidade de atividades ao longo do ciclo de formacdo que contribuiu para a
formacdo integral dos alunos, numa perspetiva muito abrangente;

- Bom contributo para o Projeto Educativo do Agrupamento (Projeto Curricular e Plano
Anual de Atividades);

- Interacdo escola / Comunidade

- Boa prestacdo na Prova de Aptiddo Profissional;

- Muito boa prestagdo na Formagdo em Contexto de Trabalho.




A melhorar

- Valorizagdo da importancia da conclusdo do Ensino Secundario, sobretudo junto dos
alunos no inicio do ciclo de formagdo e respetivos encarregados de educagao;

- Responsabilizacdo dos alunos e respetivos encarregados de educagao pelo percurso
escolar, nomeadamente nos deveres de assiduidade, pontualidade e no empenho e
perseveranca para superar dificuldades;

- Diversificacdo de metodologias de aprendizagem/ atividades para tornar as aulas das
disciplinas mais “tedricas” apelativas e motivantes para os formandos;

- Valorizacdo da comunicacdo em lingua estrangeira como mais-valia para a realizacao
de estagios, experiéncias internacionais;

- Interligacdo entre as vdrias disciplinas do plano de formacdo , apoiada num trabalho
colaborativo e visando projetos globalizadores.

Avaliacao da formacgao pelos formandos

No final de cada ano do ciclo de formacgdo, os formandos avaliaram varios aspetos
da formacao, através do preenchimento de um questionario anénimo. Do tratamento
dos dados realizado, constata-se uma subida na classificagdo do curso do 12 para o 3¢
ano, que se podera relacionar com a evolucdo do perfil da turma, que se podera
justificar pelo facto de alguns alunos que a integravam no 12 ano, aguardarem
somente a maioridade para ingressar no mundo do trabalho e ndo valorizavam, por
isso, a formacao.

Acompanhamento da empregabilidade dos formandos

Depois da ultima reunido online de Encarregados de Educacdo realizada no final de
julho em que estiveram presentes muitos formandos, a Diretora de Curso continuou a
acompanhar os formandos em momentos mais ou menos formais, inteirando-se da
sua situacdo laboral. Os contactos foram feitos por e-mail, telefone, presencialmente
(visita dos formandos a escola; visita aos locais de trabalho), tendo em vista a
monitorizacdo da empregabilidade.

Data: Julho de 2021
A Diretora de Curso,
Cristina Moreira




